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Transicion de la innovacion a la integracion

A medida que el proyecto FOOD4ALL se acerca a su fase final, los
socios contindan trabajando intensamente para garantizar que todos los
resultados del proyecto no solo se desarrollen, sino que también se
integren de manera significativa en los sistemas de educacion y
formacién profesional (EFP) de toda Europa.
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Reunién del proyecto transnacional en Skopje

El 22 de enero de 2026, los socios se reunieron en Skopje, Macedonia del Norte,
para la tercera Reunion Transnacional del Proyecto, organizada por FACE. La
reunion ofrecié una vision general completa del progreso del proyecto y de los
proximos pasos para su implementacion.

Entre los aspectos mas destacados se incluyen:

e Confirmacion de que el WP3 (Laboratorio de Innovacion Culinaria) avanza
segun lo previsto y esta proximo a su finalizacion.

e Ultimas actualizaciones de la plataforma de aprendizaje electrénico,
incluyendo traducciones, mejoras técnicas y ajustes de contenido.

e Revisidn de las actividades piloto, en la que todos los socios completaron con
éxito los proyectos piloto nacionales y reportaron comentarios muy positivos.

e Introduccion del WP4, incluyendo su estructura, metodologia y préximas
actividades.

La reunion concluyé con un fuerte consenso entre los socios y una hoja de ruta clara
para la fase final del proyecto.
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Reunién de coordinacion en linea (abril 2026)
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El 17 de abril de 2026, los socios del proyecto se reunieron en una reunion de
coordinacion en linea para revisar el progreso general, abordar los puntos técnicos y
organizativos pendientes y garantizar la alineacion para la fase final del proyecto.

En el debate se confirmo que el Paquete de Trabajo 2 — Guia de Inclusion Culinaria:
Como Adaptarse a las Dietas Especiales — se ha completado en su totalidad, y que
todos los entregables se han finalizado y presentado.

Al mismo tiempo, el Paquete de Trabajo 3 — Laboratorio de Innovacion Culinaria:
Aplicacion Practica para Dietas Especiales — ha llegado a su fase final. Todo el
contenido del curso, los materiales de sensibilizacion y las traducciones se han
subido a la plataforma de aprendizaje electronico, mientras que aun se estan
realizando los ajustes técnicos finales, como la migracién de la plataforma y las
mejoras de accesibilidad.

En relacion con el Paquete de Trabajo 4 — Manual de Integracion Culinaria: Del Aula
a la Cocina, los socios confirmaron que los analisis comparativos del panorama
formativo en todos los paises socios se han completado satisfactoriamente, lo que
proporciona una sélida base de evidencia para la siguiente fase. No obstante, las
reuniones de grupos focales aun continuan, ya que algunos socios estan finalizando
las consultas con formadores y expertos en formacion profesional.

Para garantizar la finalizacion a tiempo, los socios acordaron plazos y
responsabilidades claras, en particular para la finalizacion de los informes de los
grupos focales y el avance en el desarrollo del Manual de Integracion Culinaria
antes de la reunion transnacional final.
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En la reunion se reafirmoé que el proyecto avanza segun lo previsto, y que todos los
socios contribuyen activamente a la finalizacién y validacién de los resultados del
proyecto.

¢ Donde estamos ahora?

Progreso del proyecto:
WP3 - Laboratorio de Innovacién Culinaria: Finalizado
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Culinary Innovation Lab

The FOOD4ALL platform is the central learning hukb of the Eurcpean project *FOODJALL - Inclusive Training Pathways for Equitable and Diverse Culinary
Practices” co-funded by the Erasmus+ programme. Its mission is to promote inclusive, sustainable, and health-conscious food practices that respond to the
dietary needs of today's diverse populations. Here, you will find five interactive and practical online training courses, designed for chefs, culinary students
hospitality professicnals, trainers, and anycne interested in cooking with inclusivity, food safety. and sustainability in mind. Each course combines accessible
language, real-life examples, downloadable content, and engaging multimedia tools to support hands-on learning. Learners can advance at their own pace, track
their progress, and revisit materials at any time.

El WP3 ha llegado a su fase final tras lo siguiente:

Actividades piloto nacionales exitosas en todos los paises socios.
Evaluaciones internas y consolidacion de las opiniones de formadores y
alumnos.

e Ultimos ajustes a la plataforma, incluyendo modificaciones de contenido,
mejoras técnicas y actualizaciones multilingues.

Partiendo de estos pasos, la alianza ha colaborado para garantizar que la
plataforma no solo sea técnicamente funcional, sino también pedagdgicamente
relevante y facil de usar en diferentes contextos nacionales. La fase piloto
proporcioné informacion valiosa sobre como se experimentan los cursos en
entornos de formacion reales, lo que permitidé a los socios realizar mejoras
especificas tanto en el contenido como en la metodologia de imparticion.
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Como resultado, el Laboratorio de Innovacién Culinaria esta ahora completamente
desarrollado y accesible, ofreciendo un entorno integral de aprendizaje electronico
que combina el conocimiento tedrico con la aplicacién practica. Constituye uno de
los principales resultados del proyecto FOOD4ALL, que apoya a estudiantes vy
profesionales de formacion profesional en el desarrollo de practicas culinarias
inclusivas, seguras e innovadoras, adaptadas a diversas necesidades dietéticas.

WP4 — Del aula a la cocina: Trabajo en curso

B EEEEENERN.

Si bien los paquetes de trabajo anteriores se centraron en el desarrollo de contenido
digital y materiales de capacitacion de alta calidad, el WP4 cambia el enfoque hacia
coémo estos resultados pueden utilizarse de forma practica dentro de los sistemas de
educacion y capacitacion existentes. En muchos paises, temas como las dietas
especiales, la gestién de alérgenos y la cocina inclusiva estan poco integrados o no
estan incorporados sistematicamente en los programas de formacion profesional
actuales.

Estado actual:

* Analisis del panorama de la formacién en distintos paises (A2): Completado con
éxito en todos los paises socios, mapeando los programas de formacion profesional
existentes e identificando brechas y oportunidades para integrar contenidos
culinarios inclusivos.
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* Reuniones de grupos focales (A3) Actualmente en curso en los paises socios, con
la participacién de formadores de FP, expertos y partes interesadas para validar los
hallazgos y garantizar la alineacion con las practicas de ensefianza reales y los
requisitos institucionales.

Estas actividades no solo buscan validar los hallazgos, sino también identificar los
desafios practicos a los que se enfrentan los educadores y definir vias de
integracion realistas.

El resultado final del WP4 sera el Manual de Integracion Culinaria: Del Aula a la
Cocina, que proporcionara orientacion paso a paso, recomendaciones pedagogicas
y ejemplos concretos para ayudar a docentes y formadores a aplicar los contenidos
de FOOD4ALL en su practica diaria. En definitiva, el WP4 contribuira a garantizar
que los resultados del proyecto no solo sean innovadores, sino también sostenibles,
transferibles y ampliamente utilizables en diferentes sistemas de formacién
profesional.

¢ Qué sigue?

¢ Qué sigue?
Los socios estan trabajando para lograr lo siguiente:
e Finalizacién de los informes de los grupos focales
e Consolidacién de los hallazgos en el Manual de Integracién Culinaria

e Preparacion de debates y validacion en la reunion final del proyecto.

Mirando hacia el futuro: Reunién final en Espaia

La reunion final del Proyecto Transnacional (TPM4) tendra lugar en junio de 2026 en
Espana.

Durante esta reunion, los socios:
e Revisar y validar el Manual de Integracion Culinaria.
o Finalizar los resultados del WP4
e Analizar la sostenibilidad y el impacto a largo plazo del proyecto.

Los socios pretenden llegar a esta reunion con un WP4 completamente
desarrollado, listo para el debate conjunto y el perfeccionamiento final.
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Fase final: Garantizar el impacto y la sostenibilidad

A tan solo unos meses de la finalizacién del proyecto (septiembre de 2026),
FOODA4ALL entra en su fase mas critica.

Ahora la atencion se centra en:
e Garantizar la utilidad practica de los resultados del proyecto.

e Apoyar a los profesores y formadores de formacién profesional en la
aplicacién del contenido de FOODA4ALL.

e Fortalecer el impacto a largo plazo y la adopcién en todos los paises socios.

jManténganse al tanto!

jManténganse al tanto!
Los préximos y ultimos meses traeran consigo:

e Finalizacién del Manual de Integracion Culinaria
e Reunidn final del proyecto en Espafia

e Eventos multiplicadores y actividades de difusion

Ya puedes explorar los resultados del proyecto y seguir nuestro progreso aqui:

e ©Sitio web del proyecto:Sitio web del proyecto FOOD4ALL

e | Laboratorio de Innovacion Culinaria (plataforma de aprendizaje
electronico):Laboratorio de Innovacion Culinaria

e [ Guia de inclusién culinaria:Guia de inclusion culinaria

FOODA4ALL sigue avanzando con un objetivo claro:
Lograr que la formacién culinaria sea mas inclusiva, practica y responda a las
diversas necesidades dietéticas en toda Europa.


https://food4allproject.eu/sdc_download/1202/?key=x4icka6x5wakdp7khxso8f72tssc32
https://food4all.plataforma-habitat.es/
https://food4allproject.eu/sdc_download/1202/?key=x4icka6x5wakdp7khxso8f72tssc32
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Este proyecto ha sido cofinanciado con el apoyo del programa ERASMUS+ de la Comisién
Europea.

Financiado por la Unién Europea. Las opiniones expresadas son exclusivamente las del
autor o autores y no reflejan necesariamente las de la Unién Europea ni las de la Agencia
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Ejecutiva Europea de Educacién y Cultura (EACEA). Ni la Union Europea ni la EACEA se
hacen responsables de ellas.
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